
ENTRÉES

À PARTAGER

Olives
poivrons,  ai l ,  herbe de Provence

6

Patate douce
fr i tes de patate douce,  oignons verts ,  

f leur de sel ,  mayo maison
9

Nachos
mozzarella ,  ol ives,  jalapenos,  salsa,  guacamole,  

crème sûre aux oignons verts
23 

Planche du terroir 
fromages et  charcuteries du Québec,  

accompagnements maison 
29

Potage
potage du moment & garnitures

7 

Tarte fine
tomates,  parmesan,  aragula,  noix de pin

9
 

Carpaccio
betteraves,  chioga,  suprême d’orange,  

noix de Grenoble,  oseil le  sanguine
  12   

 
Carottes

panais ,  mascarpone,  citron,  gingembre
 14 

 
Tataki

boeuf Waygu élevé en Beauce,  oignons,  parmesan,  
mayo à l ’ai l  noir  et  oignon brulé

    18     
 

Gravlax  
saumon, sumac,  gin stadaconé,  fenouil  mariné,  

gelée boréale ,  oeufs de mujol ,  érable
22 

 
Pétoncles

salsa de maïs ,  oignon,  chorizo,  érable
23 

 

Certains de nos plats sont offerts  sans gluten sur demande .
Nous ne pouvons garantir  l ’absence totale de gluten.  Tous les
plats peuvent contenir  des arachides,  noix et  autres
allergènes .  Veuil lez aviser votre serveur.  



PLATS

Fish n' Chips
morue,  panure à la bière,  sauce tartare,  

fr i tes & salade de chou (deux morceaux +6$)
22 

 
Gnocchi

cacio e pepe,  courge butternut ,  
courgettes rôties ,  parmesan,  tomates confites   

24
 

Mignon  
f i let  de porc de la ferme Turlo,  gastrique à l ’érable,  

patate douce,  truffe ,  rabiole ,  nantaise,  cipoll ini
26  

 
Tartare 

boeuf AAA, aïol i ,  amandes,  
champignons forestiers ,  shimejis  marinés,  

fr i tes & salade
29 

 

Mahi mahi
l inguine au beurre,  ai l ,  c i tron,  sauce champenoise,  

Bruxelles poêlés ,  tomates confites
30 

 
Wagyu

burger de boeuf wagyu,  mayo à l ’ai l  noir  et  oignon brulé,
fromage de chèvre,  bacon,  roquette

31 

Canard
magret ,  sauce trappeur,  étagé de pomme de terre,  

portobellos & raisins poêlés
32

Risotto
pétoncles ,  crevettes ,  moules,  bisque de homard,  

parmesan,  poireau,  citron
36 

 
Un menu pour enfant est disponible, 

renseignez-vous auprès de votre serveur. 

 



CAFÉS

DESSERTS

Espresso Martini Forêt Noir
l iqueur amaretto cerise noire,  vodka Kamouraska,  

espresso,  Barista ,  érable
13

Tartelette
argousier de la ferme Poulin,  chanti l ly ,  érable

12

Poire
pochée aux épices,  pistaches,

caramel à la poire et  au chocolat  blanc
10

Café Chauffé
Coureur des bois ,  Barista ,  espresso,  guimauve,  crème fouettée

10

Espresso / Allongé / Filtre
3

Cappucino / Thés / Infusions
4
 

Bol de café latté / Chocolat chaud 
( lait  2% ou soya)

 4 .5 

Amaretto Citron 
l iqueur d ’amande,  citron frais  

6 

Grand Marnier 
cognac à l ’orange sur glace 

9 

 Aberlour 12 ans 
Speyside,  Écosse,  s ingle malt ,  complexe et  corsé 

13

DIGESTIFS


